Jidelni listek *xx HOTEL

Speisekarte happy star




Studené predkrmy

Kalte Voorspeisen
Uzeny veprovy jazyk
s kifenem a hof¢ici

Gerducherte Schweinezunge
mit Kren und Senf

100g 69 K¢

Polévky

Suppen

Jidelni listek

Speisekarte

Mozzarella s rajcetem a bazalkou

Mozzarella mit Tomaten
und Basilikum

100g 72 K&

Limetkovy tatarak z lososa

Tartar vom Lachs mit Zitrone

100g 99 K¢

Cesnekova polévka
s osmazenym chlebem a syrem

Knoblauchsuppe mit gerdsteten
Brotstreifen und Kdése

3009 25 K&

Néco pro nejmensi

Vyvary

(fritdtova, s jatrovymi knedlicky, nudlova)

Bouillon
(mit Fritatten, Leberknddel oder Nudeln)

300g 25 K&

Presnidavkova polévka
(dle denni nabidky)

Friihstticksuppe
(nach Tagesangebot)

300g 25 K&

Kinderspeisen

Pfirodni kureci prsicka
se Sunkou a syrem

Hiihnerbrust natur
mit Schinken und Edamer

100g 75 K¢

Speciality séfkuchare

Spezialitdten des Chefkochs

Pipi fizek

(smazeny kureci fizek)

Kinderschnitzel
(gebackenes Schnitzel vom Huhn)

100g 60 K&

Smazeny syr

Gebackener Edamer

100g 65 K&

Labuznicka pochoutka
(veprova panenka, kureci prsicka a husi
jatra v bramboraku)

Feinschmeckerleckerbissen
(Schweinsmedaillons, Htihnerbrust und
Gdnseleber im Kartoffelpuffer)

2009 147 K&

Hnanicky $piz rytife ,Rudgeruse”
(kureci prsicka, veprova panenka, cibule,
paprika, domaci klobasa)

Gnadlersdorfspiess

des Ritters "Rudgerus”
(Htihnerbrust, Schweinsmedaillons,
Zwiebel, Paprika, hausgemachte Wiirstel)

200g 159 K¢

Hostina pro Romea a JUlii*
(4 druhy masa, 3 druhy priloh, Sunka, syr,
zelenina)

Festessen fiir Romeo und Julia*
(4 Fleischsorten, 3 Sorten Beilagen,
Schinken, Kdse, Gemdise)

* pro 2 osoby / fiir 2 Personen

4009 399 K¢



Moravské speciality

Mdhrische Spezialititen

Moravsky talir
(veprova pecené, uzena plec, klobasa,
dusené zeli se Spekovym knedlikem)

Madbhrischer Teller - Bauernschmaus
(Schweinebraten, Selchfleisch, Wiirstel,
gedtinstetes Kraut und Speckknédel)

2009 99 K¢

Jidla z hovéziho masa

Speisen vom Rind

Znojemska rotunda

s brusinkovou omackou

(hovézi svickova, kureci prsicka, ananas,
pomerang, syr Eidam)

Znaimer Rotunde

(Rinderfilet, Hiihnerbrust, Ananas, Orange,
Edamer)

2009 279 K&

StarocCeska husi jatra
s jablky na petrzelovém masle

Alttsghech[sche Gdnseleber
mit Apfel auf Petersiliebutter

2009 145 K¢

Steak se zelenym peprem
(prava hovézi svickova, zeleny pepf
a tepla zelenina)

Steak mit griinem Pfeffer
(echter Rindslungenbraten, griiner Pfeffer
und warmes Gemdise)

3009 499 K&

Steak ve slaninovém rouchu

s ofechovym dipem
(prava hoveézi svickova obalena moravskou
slaninou s lehkou orechovou omackou)

Steak im Speckkleid

mit Nussdipnach Tatranischer Art
(echter Rindslungenbraten mit méhrischem
Speck umhiillt, mit leichter Nusssauce)

300g 519 K¢

Jidla z veproveho masa

Steak texaského farmare

(prava hovézi svickova, rozmaryn,
bourbon, smetana, zeleny pepr, omacka
z kari a tepla zelenina)

Steak “Texas Farmer”

(echter Rindslungenbraten, Rosmarin,
Bourbon, Sahne, griiner Pfeffer, Currysauce
und warmes Gemdiise)

3009 514 K¢
Videnska rosténa
(dusena rosténa s cibuli)

Wiener Rostbraten
(Zwiebelrostbraten)

200g 158 K&

Tatarsky biftek
(prava hoveézi svickova, vejce; maso podavame
v syrovém stavu, veterinarné zkontrolovano)

Beef Tartar

(tierdgtztlich kontrolliertes echter Rinderfilet
roh, Ei)

300g 429 K&

Rosténa se Sunkou a vejcem

Rostbraten mit Schinken und Ei

200g 147 K¢

Speisen vom Schwein

Vidensky rizek

Wiener Schnitzel

200g 119 K&

Débelska pochoutka
(veprova pecené na nudlicky, smés Cerstvé
zeleniny, feferonky, chilli oméacka)

Teufelsleckerbissen
(Schweinebraten - Streifen, Gemiisemix,
Pfefferoni, Chillisauce)

2009 125 K¢

PInény rizek Happy Star
(veprova pecené, cibule, okurek, uzené
maso, horcice, ¢esnek)

Gefiilltes Schnitzel “"Happy Star”
(Schweinebraten, Zwiebel, Gurke, Selch-
fleisch, Senf, Knoblauch)

2009 174 K&



Jidla z veproveho masa

Speisen vom Schwein

Cesnekovy Fizek z vepfové panenky
(smazeny fizek z veprové panenky nalozené v ¢esneku)

Veprové medailonky svatého Urbana
(veprove medailonky z panenky, u kterych se snoubi sladké vino
Saler se zrajicimi syry)

Schnitzel vom Lungenbraten mit Knoblauch

2009

Jidla z drlibeze

Speisen vom Gefliigel

Schweinsmedaillons St. Urban
(Medaillons vom Schweinslungenbraten mit reifem Kdse
liberbacken in Stissweinsauce)

135K¢  200g

179 K¢

Smazena kureci prsicka

Gebackene Hiihnerbrust

200g 119 K¢

Krdti prsa s ananasem a mandlemi

Putenbrust mit Ananas und Mandeln

2009

Rybi speciality

Kureci Cordon Bleu
(smazena kureci kapsa pInénéa Sunkou
a syrem Eidam)

Cordon Bleu vom Huhn
(gebackene Hiihnerbrust mit Schinken und
Edamer gefiillt)

2009 145 K¢

Kureci panvicka s téstovinou
(kureci prsicka, zampiony, paprika, cibule,
poérek, téstoviny)

Hiihnerbrustpfanne mit Teigwaren
(Hihnerbrust, Champignons, Paprika,
Zwiebel, Porree und Teigwaren)

200g 138 K¢

Krati steak s olivovou omackou
(krGti prsa, smetana, olivy, Martini)

Putensteak mit Olivensauce
(Putenbrust, Sahne, Oliven, Martini)

158 K¢ 200g

145 K¢

Fischspezialitdten

Losos na grilu
s bylinkovym maslem

Gegrillter Lachs mit Kréduterbutter

200g 199 K¢

Gratinovany Candat ,fogos”
s chrestem a holandskou omackou

Gratinierter Zander “fogos” mit
Spargel und Holldndischer Sauce

2009 225 K&

Grilovany steak z lososa
s grilovanou limetkou

Gegrilltes Lachssteak
mit gegrillter Limette

3009 219 K¢

Candat s pikantni syrovou
omackou

Zander mit pikanter Kdsesauce

2009 228 K&

Posirovany filet ze pstruha

s grilovanou zeleninou*
(vykosténé filety ze pstruha, cerstva
zelenina)

Pochiertes Forellenfilet
mit gegrilltem Gemlise*

(Forellenfilet, Gemiise)

* doba pripravy 40 min / Einrichtzeit 40 Min
2009 175 K¢

Smazeny pstruh s citrébnem

Gebackene Forelle mit Zitrone

250g 135 K¢



Bezmasa jidla

Fleischlose Speisen

Smazeny syr

Smazené syroveé trio

Smazeny hermelin v bramboraku

(hermelin, syr Eidam, uzeny syr)

Gebackener Edamer

Gebackenes Kdsetrio
(Camembert, Edamerkdse, Selchkdse)

150g 89 K¢ 200g

Spenatové ravioli s bylinkovou oméackou sypané
parmazanem

Spinatraviolli mit Krdutersauce (ibergossen und mit
Parmesan verfeinert

145

2509

Gebackener Camembert
im Kartoffelpuffer

105 K¢ 2509 108 K¢
Restované Spagety s Parmazanem
Spaghetti gerdstet mit Parmesan
K¢ 2509 69 K¢

Archivni syr

Gereifter Kcise Schlosskdse

150g 100Kk& 1509

Kralovské prkénko
(dle vlastniho vybéru z rautl)

Konigsbrettchen
(eigene Auswahl aus dem Buffetangebot)

Svesticka ve slaniné
(nalozena svestka ve slivovici obalena ve slaningé, osmazena)

Pflaume im Speckmantel
(Pflaume in Slibowitz im Speckmantel gebacken)

1 ks 25

Zasoutézte si a ochutnejte krasna vina pfi nasi “"Hre na degustatory”.

Zamecky syr

Chilli syrové nugety
plnéné paprikou

Chilli-Kdse Nuggets
gefillt mit Paprika

80 K¢ 1 ks 15 K¢
Olivy s paprickou
(nebo dle nabidky)
Oliven mit Paprika
(oder laut Angebot)
150g 25 K&

Papricky Jalapefio s cedarem
(smazeny syr cedar se Spanélskou paprickou)

Spanischem Paprika mit Kése “Chedar”
(gebackener “Chedar” mit spanischem Paprika)

K¢c 1 ks

vice na www.hotelhappystar.cz




Salaty

Salate

Zelny salat s kfenem

Krautsalat mit Kren

200g 25 K&

Kralovsky salat s kufecim masem
(zelenina, kureci prsicka, Sunka, syr Eidam, vejce)

Frischer Salat mit Hiihnerbruststreifen
(Gemdise, Htihnerbrust, Schinken, Edamer, Ei)

3009

Prilohy

Beilagen

Michany salat zeleninovy

Gemischter Salat

Sopsky salat

Griechischer Bauernsalat

125g 30 K¢ 125g 35 K¢
Salat s grilovanym lososem
(Cerstva zelenina, losos, syr Eidam, krutony)
Frischer Salat mit gegrilltem Lachsfilet
(Gemise, Lachs, Edamer)
119 K¢ 300g 139 K¢

Rosti kulaté / Bramborové hranolky / Bramborové krokety / Americké
brambory / Opékané brambory / Varené brambory s maslem /

Bramborovy salat / Bramboracek

Rosti / Pommes Frites / Kartoffelkroketten / Amerikanische Kartoffeln /
Bratkartoffeln / Butterkartoffeln / Kartoffelsalat / Kartoffelpuffer

2009

Spicy lattice
(korenéné bramborové mrizky)

Spicy Lattice
(gewdirzte Gitterkartoffel)

2009 39 K¢

Téstoviny

Teigwaren

2009

30 K¢

Houskovy knedlik / Spekovy
knedlik

Semmelknddel / Speckknddel

2009 25 K¢

Tepla zelenina

Warmes Gemtise

20KE 2009

Pochutnejte si a nechte se unést pfi nasi “Zazitkové gastronomii”

vice na www.hotelhappystar.cz

Alpské brambory
(varené brambory, Cesnek, cibule, paprika
a zampiony)

Alpenkartoffel
(gekochte Kartoffeln, Knoblauch, Zwiebel,
Paprika, Champignons)

2009 30 K¢

Dusena ryze / zeleninova ryze

Gediinsteter Reis / Gemlisereis

2009 20 K¢

60 K¢




Moucniky

Mehlspeisen
Flambovany banan se zmrzlinou Marmeladové palacinky se Slehackou a cokoladou
Flammbierte Bananen mit Eis Marmeladepalatschinken mit Schlagobers
und Schokolade

75 K¢ 39 K¢
Jabli¢ka zahalena v Zupanu se skofici Orechové palacinky se zmrzlinou
Apfel im Schlafrock mit Zimt Nusspalatschinken mit Eis

55 K¢ 59 K¢

Poslanim clovéeka je dobre zit, poslanim jidla je dobre chutnat. Dobrou chut.

Die Mission des Menschen ist gut zu leben, die Mission des Gerichts ist gut zu schmecken. Guten Appetit.

**xx HOTEL

happy star




Napojovy listek

Getrdnkekarte

Aperitivy

Aperitive

0,041  Campari 40 K&
Campari

0,1l Cinzano Bianco nebo Dry 28 K¢
Cinzano Bianco oder Dry

0,1l Martini Bianco nebo Dry 28 K&

Martini Bianco oder Dry

Satovsky vybér bily

WeiBweine

0,751  Veltlinské zelené / Muller Thurgau / Ryzlink rynsky / Rulandské bilé 105 K¢
Griiner Veltliner / Miiller Thurgau / Rheinriesling / Pinot Blanc

0,751  Sauvignon / Tramin Cerveny 135 K¢
Sauvignon / Traminer

0,1l Veltlinské Zelené / Mdiller Thurgau 14 K¢
Griiner Veltliner / Miiller Thurgau

0,1l Tramin Cerveny 18 K¢
Traminer

Satovsky vybér cerveny

Rotweine

0,75l

0,75l

0,1l

0,75l

Svatovavrinecké / Frankovka / Rulandské modré 120 K¢
Sankt Laurent / Blaufrénkischer / Blauer Burgunder

Cabernet Sauvignon / Merlot 135 K¢

Cabernet Sauvignon / Merlot

Svatovavrinecké 16 K¢
Sankt Laurent

Znovin Classic Sekt - Brut bily, Demi sec bily 270 K¢

Znovin Classic Sekt - Brut wei3, Demi sec weil3

Rocnikova, privlastkova a specialni vina naleznete v nasi vinné karté.

Jahrgangsweine, Prddikatsweine und Spezialweine finden sie in unserer Weinkarte.




Lihoviny Piva

Spirituosen Biere

0,04  Slivovice 40 K¢ 0,5l Plzen 12° svétlé sudové 35 K¢
Slibowitz Pilsner Urquell 12° helles Fassbier

0,041  Fernet Stock nebo Citrus 35 K¢ 0,3l Plzen 12° svétlé sudové 21 K¢
Fernet Stock oder Citrus Pilsner Urquell 12° helles Fassbier

0,04 Becherovka 40 K¢ 0,5l Gambrinus 10° svétlé sudové 23 K¢
Becher (Krduterbitter-Schnaps) Gambrinus 10° helles Fassbier

0,04  Finlandia vodka 45 K¢ 0,3l Gambrinus 10° svétlé sudové 14 K¢
Wodka Finlandia Gambrinus 10° helles Fassbier

0,04] Bacardi 50 K¢ 0,331  Plzen lahev 12° 30 K¢
Bacardi Pilsner Urquell 12° helles Flaschenbier

0,041 Beefeater Gin 50 K¢ 0,5l Kozel 10° tmavy lahev 23 K¢
Beefeater Gin Kozel 10° dunkles Flaschenbier

0,04] Zlata tequila 55 K¢ 0,331 Radegast Birell - nealko pivo 23 K¢
Gold Tequila Radegast Birell - Alkoholfreies Bier

0,04] Jagermaister 70 K¢

Jdgermaister

Teplé napoje

0,041  Whisky / Konaky / Bourbony dle nabidky Warme Getrdnke
Whisky / Cognac / Bourbon laut Angebot

Kava Espresso 28 K¢
Kaffee Espresso

Nealkoholické napoje

Alkoholfreie Getrénke Kava Espresso s mlékem 31 K¢
Kaffee Espresso mit Milch

0,2l Coca Cola / Coca Cola Light / 29 K¢ Kava Melange 33 K¢
Fanta / Sprite Kaffee Melange
Coca Cola / Coca Cola Light / Fanta / Sprite
Kava Viderska 33 K¢
0,251  Kinley Tonic 29 K¢ Wiener Kaffee
Kinley Tonic
Cappuccino 33 K¢
0,2l Cappy (dle nabidky) 29 K¢ Cappuccino
Cappy (laut Angebot)
Latte Macchiato 43 K¢
0,2l Nestea 29 K¢ Latte Macchiato
Ice Tea
Bezkofeinova kava 28 K¢
0,25]  Mineralni voda Bonaqua 27 K¢ Koffeinfreier Kaffee
Mineralwasser Bonaqua
Horka cokolada 38 K¢
ﬁ) HeiBB Schokolade

@M% Fa“ta@a Horky napoj (jablko / hruska) 25 K¢

\ ﬂ HeiB3 Getrdnk (Apfel / Birne)

Caj (dle vybéru) 25 K¢
Tee (laut Angebot)



Reditel hotelu / Hoteldirektor: Ing. Martin Herzig

Séfkuchar / Chefkoch: Raimund Truhlaf
Ceny platné od / Preise giiltig ab: 1.1.2010




